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La Garnachay la Carifiena, una perfecta companera de danza de las variedades ancestrales de la comarca del Priorat,
en cada copa expresa el clima mediterraneo y la biodiversidad de los vifedos y bosques de Vinyes Domeénech.

° TIPO DE SUELO: De diferentes parcelas: arcilla-calcarea y arcilla roja, o COLOR: Limpio, color cereza picota
brillante.

piedra caliza pedregosa.
AROMA: E lo de frut il t

e VITICULTURA: Ecolégica certificada por el C.C.P.A.E. i en Conversion. § un regalo de frutas siivestres

de otofio rojas y negras: cerezas y

° VARIEDAD: Un coupage de Garnacha, Garnacha Peluda y Carifiena arandanos que dan paso a un ramo de

° ELABORACION: Fermentacion alcohdlica y maceracion durante 20 hierbas medicinales de sotobosque del
dias y una breve crianza de seis meses en barricas de roble francés
antiguo y la otra parte en depositos de acero inoxidable para
preservar los aromas varietales.

entorno: tomillo y enebro.

. GUSTO: La entrada golosa de la garnacha
que te deja el paladar lleno de frutos rojos y

unos balsdmicos de resina yregaliz que se
Iméagenes referentes al

R insintan hasta seducirte. Terminamos con un
MURAL DE TAST BOTANIC

toque salino que te hace salivar y disfrutar de
e Daucus carota (Pastanaga borda)
e Helichrysum stoechas (Sempreviva) un final chispeante.
e Laurus nobilis (Llorer)
e Lamium amplexicaule (Ortiga mansa)
e Retama monosperma (Ginesta blanca)
e Punica granatum (Magraner)
e Thymus vulgaris (Farigola)
e Artemisia campestris (Artemisa)

e Juniperus communis (Ginebrd) GRADO ALCHOLICO 14,5% v ol.
* Pinus sylvestris (PU ACIDEZ TOTAL : 4,8 ¢ TAR/L.
e Pistacea lentiscus (Llentiscle) ;

e Plantago lanceolata (Flantatge-or) ACIDEZ VOLATIL : 0,55g/|_

e Prunus spinosa (Aranyoner)

e Ruta graveolens (Ruda)





