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FURVUS

Furvus Es la concentracion de los aromas sutiles del Montsant interpretada con elegancia: La fruta roja acariciada por el
sol, el hechizo de un jardin de hierbas medicinales y una precision intima en el tacto.

° TIPODESUELO: Arcilla calcarea con zonas pedregosas, suelos poco

profundos y pobres en materia organica.
° VITICULTURA : Certificado ecolégico por C. C. P. A. E. y Biodinamica.

e VARIEDAD: 95% Garnacha y 5% Merlot, viiedos de Garnacha de mas de
40 afios plantados en empinadas laderas de 152, orientado Norte-Sur Con

vientos dominantes de Mestral y Levante.

° ELABORACON: Levadura espontanea y vinificacion de cada bancal
por separado en depbsitos de acero inoxidable. Doce meses de crianza

en foudres y barricas de 500 litros de roble francés.

Iméagenes referentes al
MURAL DE TAST BOTANIC

e Juglans regia (Noguera)

e Arbutus unedo (Cirerer d'arbog)
e Cistus albidus (Estepa blanca)
e Rosa canina (Roser de bosc)

e Ceratonia siliqua (Garrofer)

e Lavandula angustifolia (Espigol)
e Rubus fruticosus (Esbarzer)

COLOR:Color cereza brillante.

AROMA: El impacto aromatico es
inmediato, destacan la parte silvestre de
las moras, la madurez de los arandanos y
las ciruelas rojas. Muy suavemente van
apareciendo los toques especiados que
recuerdan a la pimienta.

Una nota profunda de lavanda y la vitalidad
de la naranja sanguina con pinceladas de
romero i llentisclo.

GUSTO: Su bienvenida es un abrazo
calido, untuoso y Ileno de vida sin perder
el hilo conductor de la acidez. Los aromas
se confirman en sabor en un ejercicio de
sinceridad, que destacan frambuesas
maduras y unos agradables balsdmicos
mentolados. Su concentracién de taninos
sin aristas y un final sutilmente amargo y
salino completan este vino de bosque
mediterraneo.





